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Revue a Grand Spectacle “Féerie” - 1/2 Bouteille de Champagne Laurent Perrier - Diner
The Great Spectacular Show “Féerie” - |/2 Bottle of Champagne Laurent Perrier - Dinner

Prix public (a partir de) / Public rate (from) : 280€
Valable du 21 mars au 20 juin 2024 - Valid from March 21, to June 20, 2024

Mise en Bouche

*R%

Saucisson Lyonnais pistaché maison, vinaigrette vigneronne, radis en pickles, herbes aromatiques
Homemade Lyonnaise sausage with pistachios, red wine vinaigrette, pickled radishes, aromatic herbs

ou/or

CEuf BIO cuit parfaitement, duo d’asperges cuites et crues, sauce hollandaise, poutargue,
croustillant de sarrasin
Runny Organic Egg, duo of cooked and raw asparagus, hollandaise sauce, bottarga, buckwheat crisp
ou/or

Saumon fumé de la maison Fumaisons Provinoises, tarama parfumé, ceufs de truite
Smoked Salmon From The “Maison Fumaison”, flavoured tarama, trout roe

*R%

Filet de Veau poélé, endives en déclinaison, sauce a la Fourme d’Ambert AOP, noix torréfiées
Pan-fried veal fillet, endives, Fourme d’Ambert cheese sauce, roasted walnuts

ou/or

Dos de Cabillaud cuit a basse température, arancini légérement safrané, fenouil confit,
bouillon de jambon ibérique
Cod loin cooked at low temperature, lightly saffroned arancini, fennel confit, Iberian ham broth

*R%

Brioche perdue, variation de fraises en textures, sorbet basilic
Brioche French toast style, strawberry in various textures, basil sorbet
ou/or

Tarte chocolat Komuntu 80%, crémeux rafraichi aux agrumes, gel a la sauge
80% Komuntu chocolate tart, refreshed citrus cream, sage gel

Menu imaginé et orchestré par notre Chef Arnaud Demerville
Menu imagined and orchestrated by our Chef Arnaud Demerville

—3 Les plats «fait maison» sont élaborés sur place a partir de produits frais - The homemade dishes are prepared on the spot with fresh products

Allergénes : des mesures sont en place pour réduire les risques de contamination croisée, cependant une garantie d'absence totale de trace ne pourra pas
étre fournie - Allergens: measures are in place to reduce the risk of cross-contamination, but we cannot guarantee a total absence of traces
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Revue a Grand Spectacle “Féerie” - 1/2 Bouteille de Champagne - Diner
The Great Spectacular Show “Féerie” - | /2 Bottle of Champagne - Dinner
Prix public (a partir de) / Public rate (from) : 245€
Valable du 21 mars au 20 juin 2024 - Valid from March 21, to June 20, 2024

Fines tranches de veau, betteraves en textures, amandons de Cazette, crémeux oseille
Thin slices of veal, textured beetroots, hazelnut Cazette, sorrel cream sauce

ou/or

Belles gambas sautées au sésame, variation de légumes printaniers, coulis de brocolis wasabi
Sautéed king prawns with sesame, spring vegetables, broccoli and wasabi coulis

*k%

Cuisse de poulet fermier roéti facon basquaise, piperade, soubise en espuma
Basque-style roast leg of free-range chicken, piperade, soubise foam

ou/or

Filet de saumon confit doucement au four, parfumé aux zestes d’agrumes, risotto de riz rouge,
émulsion earl grey bergamote
Salmon filet confit in the oven, flavoured with citrus zest, red rice risotto, earl grey bergamot emulsion

*&k%

Ganache montée au thé Mandarin Jasmin de la maison Dammann Freéres,
déclinaison de rhubarbe cuite et croquante, crumble aux amandes
Ganache made with Mandarin Jasmin tea from Dammann Fréres, cooked and crunchy rhubarb, almond crumble

ou/or

Bavarois a la pistache, coeur framboise relevé au poivre de Cubébe
Pistachio bavarois with raspberry heart, spiced up with Cubébe pepper

Menu imaginé et orchestré par notre Chef Arnaud Demerville
Menu imagined and orchestrated by our Chef Arnaud Demerville

—3 Les plats «fait maison» sont élaborés sur place a partir de produits frais - The homemade dishes are prepared on the spot with fresh products

Allergenes : des mesures sont en place pour réduire les risques de contamination croisée, cependant une garantie d'absence totale de trace ne pourra pas
étre fournie - Allergens: measures are in place to reduce the risk of cross-contamination, but we cannot guarantee a total absence of traces



